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Langwirkmaschine MO-881

Die Glimek Langwirkmaschine MO-881 ist hoch belastbar und für den Einsatz in 
Großbäckereien geeignet. Mit dreifachem Wirkkopf, Einrollnetz und doppeltem 
Druckbrett werden nahezu schlusslose Teiglinge in der gewünschten Länge und 
Form produziert.
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Bestreustation zwischen 
den Druckbrettern

Zubehör zur Bestreustation 
- Rüttler
Absetzsystem

Zusätzliche Wirkeinheit

Formstation für 4 Stücke

Zufuhrregulierung

Untere Seitenführung       
10 mm

Motorisiertes Druckbrett

Druckbrett,                        
Sonderanfertigung

Spezialband 

Drei Messer im Druckbrett 
für 4er-Teilung 
Brotkastentransport-
einheit mit Belegungsvor-
richtung

Zubehör

Langwirkmaschine MO-881

Technische Daten
Leistung 

Gewichtsbereich

Arbeitsbreite

Anschlusswert

Gewicht, netto 

Gewicht, brutto 
(Holzkiste)

Volumen, brutto

Erstes Druckbrett in zwei 
Breiten für verschiedene 
Teiggewichte: 220 mm und 
280 mm Skala an jedem Griff zur 

optimalen Feinabstimmung

Druckbrett 650 x 1100 mm, 
faltbar, kann zum Reinigen 
aufgeklappt werden

Geräuscharmer,
strapazierfähiger
Zahnriemenantrieb

Drei mal zwei 400 mm breite 
regelbare Druckwalzen mit 
gefederten Schabern für 
problemloses Reinigen

bis zu 3600 Teiglinge/Std.

30-1800 Gramm

up to 650 mm

1,1 kW

630 kg

745 kg

3,15 x 1,15 x 2,00 = 7,25 m3

Über Fotozelle gesteuerter Bestreuer für
Sesam, Mohn, Haferkörner usw.
Rüttler für Bestreustation, optional

Über Fotozelle gesteuertes pneumatisches Klappen-
system mit elektrischer Steuerbox. Für noch präziseres 
Absetzen der gewirkten Teiglinge

Wirkeinheit am Austragsende der MO-881 mit trom-
melmotorbetriebenem Band, höhenregulierbar,
W = 690, L = 500 mm
Dreht die 4 Stücke um 90° und legt sie in Brotkästen 
ab. Vor allem für Toastbrot mit kompakter Struktur 
geeignet

Bei hoher Leistung können die Abstände zwischen 
zu eng aufeinander folgenden Teiglingen reguliert 
werden. Inkl. elektrischer Steuerbox

Teigabweisende Seitenführung 10 mm für zweites 
Druckbrett, Standard ist 20 mm, empfohlen für untere 
Gewichtsbereiche
Gegenläufig rotierendes motorisiertes Druckbrett mit 
fester Geschwindigkeit zur Verlängerung der Wirkzeit

Sonderanfertigung des (ersten und zweiten) Druck-
brettes auf Anfrage möglich

Sonderanfertigung von Förderbändern auf Anfrage 
möglich
Teilen den Teig in 4 Stücke. Standardabstand zwischen 
den Messern 100 mm
Förderband für Brotkästen unter der Maschine, über 
Fotozelle gesteuerte automatische Ablage, Ausführung 
in Edelstahl, L = 4500 mm
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Griffe links (L) oder rechts (R) möglich. 
Bitte bei Bestellung angeben.
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